
Mini-Buttergipfel fürs Apérobuffet

So wird’s gemacht
Gefrorene Teiglinge auf Backblech absetzen und 15 Minuten antauen lassen. Im vor-
geheizten Ofen bei 210 °C (Heissluftofen 180 °C) mit Dampf während 12 – 15 Minu-
ten backen. 

Gebackene Laugengipfel aufschneiden, die untere Hälfte mit Meerrettich-Mousse 
bestreichen und anschliessend mit Rauchlachs belegen.

Verwendetes Produkt:

Art.-Nr. 10717
Mini-Laugen-Buttergipfel Avanti

Serviervorschlag
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